PATE FEUILLETEE LEVEE
DE BASE

Avec 500 g de farine

I 1. . . .
pour reahser I0-1I2 V1€NNO1SCerics

LISTE DES INGREDIENTS

Détrempe

 500g de farine :
- 360g de T45 de Gruau
- 140g de T65 Tradition

e 50g de sucre
e 20g de miel

o 225g de liquide :
- 145g d’eau
- 8og de lait

* 10g de sel
 20g de levure fraiche

b SOg dC beurre

Beurre pour 16 tourage

 250g de beurre

Rappel (taux de protéinc) : Remarques :
o Tysde Gruau ......... 12% e Pérrissage au crochet

e T65 Tradition ... 1% e Detrempe : 20%35 -> 25%40cm
® 155 s 10% e Beurre : 20%25cm
7 ’ % w‘””



PATE FEUILLETEE LEVEE
AVEC SUPPLEMENT

Avec 600 g de farine

LISTE DES INGREDIENTS

Détrempe

 G6oog de farine :
- 430g de Ty4s de gruau
- 170g de T65 tradition

 Gog de sucre
° 24¢g de miel

« 270g de liquide :
- 180g d’eau
- 9og de lait
e 12g de sel

L 24g dC ICVUI'C fraiche

 Gog de beurre

Beurre pour l€ tourage

° ZSOg d€ beurre

Détrempe coloreée

° ISOg de détrempe

IR

PR  9g de cacao en poudre
o oS 0'\6'%
AN
N o 13g de sucre glace
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,Q’bf

 28g de beurre



